
Menu « Auberge »   
14,90€ 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert 12,90€ 
Plat 9,90€ 

 
 

Entrées  

Assiette Fraicheur (Crudités, Mixte ou Charcuteries) 

Wraps Jambon / Emmental 

Gâteau de Thon, Sauce Cocktail 

 
 
 
 

Plats 
Aile de Raie Pochée à la Crème de Moutarde 

Pièce de Bœuf Grillée, Sauce Echalotes 

Filet de Poulet, Sauce Camembert 

Plat du jour 

Grande Assiette Fraicheur 

Grande Salade du Chef 

 

Desserts 

Trio de Fromages et Salade 

Crème Brûlée à la Vanille 

Invisible aux Pommes 

Marbré au Chocolat  

Glaces ou Sorbets Artisanaux (3 boules) 
  

Servi du Lundi au Vendredi  

Hors Vendredi soir, Week-end et Jours Fériés 

Prix Carte : 

 

 

 

 

 

 

6.50 € 

6.50 € 

6.50 € 

 

 

12.50 € 

12.50 € 

12.50€ 

9.90 € 

9.90 € 

9.90 € 

 

 

5.50 € 

5.50 € 

5.50 € 

5.50 € 

5.50 € 



Menu « Voyageurs »  25€ 

Entrée/Plat/Fromages ou Plat/Fromages/Dessert 23€ 

 
Accords Mets & Vins : 12,OO€ les 3 Verres de 12 CL 

Entrées  
Crémeux d’Avocat au Thon 

Carpaccio de Bœuf et Tomates Confites 

 Croquettes de Camembert Panées  

Opéra de Foie Gras (+3 €) 
 
 
 
 

Plats 
Dos de Cabillaud, Beurre Blanc au Cidre 

Pluma de Cochon Rôti, Sauce Miel et Gingembre 

Faux Filet Grillé, Sauce Roquefort 

Côtes d’Agneau Grillées, Sauce Chorizo (+4€) 

« Coup de Cœur : Camembert Rôti et sa Cochonaille »  
 

 

 

 

 

 

 

Plateaux de Fromages  

 

 
 

Desserts                
Trio de Cannelés et Ganache Montée au Chocolat 

Tartelette Amandine aux Poires 

Crémeux au Café et Spéculoos 

Moelleux Chocolat et Pistache 

Omelette Norvégienne Flambée à la Bénédictine (+3€) 

 

 
Servi tous les jours 

Prix Carte : 

 

 

7.50 € 

7.50 € 

7.50 € 

11.00 € 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

17.50 € 

17.50 € 

17.50 € 

19.50 € 

16.50 € 

 

6.50 € 

 
 

 

 

 

 

 

 

6.50 € 

6.50 € 

6.50 € 

7.50 € 

8.50 € 


