Menu « Juberge »
14,90€

enirge/Plat ou Plat/Pessert 12,90€
Plat 9,90€

entrees

Assiette Fraicheur (Crudités, Mixte ou Charcuteries)
Ficelle Picarde
[Eufs Mimosa au Thon

mun
N/

Ql_z_ats

Lasagne de Saumon aux Epinards
Pigce de Beuf Grillee, Beurre Persille
Paupiette de Veau aux Champignons
Plat du jour
Burger du Chef (+2.00€)

[irande Assiette Fraicheur

Pesserts

Trio de Fromages et Salade
Crumble Pommes / Poires
Panna Cotta a la Vanille, Coulis Fruits Rouges
Lateau Moelleux au Chocolat
Llaces ou Sorbets Artisanaux (3 boules)

Servi du Lundi au Vendredi
Hors Vendredi soir, Week-end et Jours Fériés

Prix Carte :

b.60 €
b6l €
b.60 €

12680 €
12680 €
12680 €
d30 €
12680 €
d30 €

2.680 €
0.680 €
2.680 €
2.60 €
2.680 €




Megnu « Voyageurs » 25€

Entrég/Plat/Fromages ou Plat/Fromages/Pessert 23€

Accords Mets & Vins : [2.00€ les 3 Verres de 17 CL

entrges

Croustillants de Canard Confit
Saumon Maring a ['Aneth
Velouté de Champignons et son [Euf Poche
Téte de Veau, Sauce Gribiche
Marbré de Foie bras aux Pommes (+3 €)

N\

Plats
Pavé de Mahi-Mahi & la Vanille de Tahiti

Supréme de Pintade en Croute d'Herbes et Legqumes d'Antan
Pavé de Rumsteak & la Creme de Foie Gras
Fricassée de St Jacques et « Fleur Bleue MALD » (+4£)

« Loup de Ceeur : Camembert Rati et sa Cochonaille »

N/

Plateaux de Fromages

@gsggrts

Brochettes d'Ananas Flambé et Coulis Colada
Croustillant aux 2 Chocolats
Crémeux Marrons
Paris Brest

Café Gourmand (+2€)

Servi tous les jours

Prix Carte :

180 &
180 &
180 &
180 &
11.00 €

17.80 €
7.80 £
17.80 €
13.80 £
7.80 €

b.a0 €

b.B0E
180 &
180 &
180 &
180 &




Megnu « Raclgtte »

19.00 €

Servi tous les jours sous réserve de disponibilités




