Menu « Voyageurs »
24<€

entr¢e/Plat ou Plat/®Pessert 21€

Accords Mets & Vins : [2.00€ les 3 Verres de 17 CL

entrees

Ravioles de Champignons, Sauce Poulette
Cocotte d'eufs Pochés a la Créme de Foie Gras

Cheesecake aux Tomates Confites et Chevre Frais

Plats
Supréme de Poulet a la Forestigre
Onglet d'Angus & |'Echalote Confite
Risotto de Crevettes aux Piquillos

« Goup de Ceeur du Chef »
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Assiette de Fromages (+3.008)
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Pesserts

Financier au Thé Vert « Matcha » et Chocolat Blanc
Tarte Citron et Noix de Coco

Charlotte aux Fruits Rouges

Servi tous les jours



Mena « Terroirs »
32 €

Accords Mets & Vins : [2.00€ les 3 Verres de 17 CL

Misg gn Bouche

entrges

Créme Bralée au Foie Gras et sa Poglée de Champignons
Fricassée d'Escargots de Bourgogne & |a Fagon du Chef

Mille-Feuilles au Boudin Blanc

e

N

Plats

Cocotte de Rognons de Veau, Sauce Morilles
/2 Magret de Canard rati, Sauce Figues

Poélée de St Jacques au Beurre d'Agrumes
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Chariot dg Fromaggs ou Tarting au Regblochon grating
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Pesserts

Tarte aux Pralines Roses et « Guayaquil »
Profiteroles Exotiques

Crémeux au Chocolat Blanc et Fruit de la Passion

Servi Uniquement du Vendredi soir au Dimanche et Jours Fériés



